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Circ. n. 32 Prot. n. 
Battipaglia, 27 Settembre 2021

Agli Alunni ed ai Docenti 
del Settore Enogastronomia ed Ospitalità Alberghiera

Ai Genitori
Al Registro Elettronico

Atti – Sito Web
Oggetto:Concorso “Cuciniamo (al) bene” promosso da “Libera contro le mafie”.

Si  comunica  che il   coordinamento  campano di Libera  contro le  mafie  propone per l’a.s.  2021/2022 il
concorso  “Cuciniamo (al) bene” rivolto agli Istituti Professionali per i Servizi Alberghieri e la Ristorazione,
nell'intento di   valorizzare la coniugazione tra l’educazione e l’impegno civile con le passioni, la potenza
della creatività e la forza delle idee delle studentesse e degli studenti campani.

Le studentesse e gli studenti impegnati nei concorsi dovranno presentare dei progetti - enogastronomici e
turistici, - ispirati ai valori dell’antimafia sociale, alle storie di impegno civile, di riscatto, di memoria delle
vittime  innocenti,  che  verranno  presentati  durante  il  corso  dell’anno  e  dovranno  essere  completati  e
consegnati nelle modalità previste dai singoli bandi non oltre il 17 marzo 2022. 

Attraverso questo bando si vuole incoraggiare un percorso di educazione alla Bellezza delle professioni
attraverso  scelte  etiche,  consapevoli  e  corresponsabili.  L’obiettivo  è  quello  di  rendere  protagoniste  le
studentesse e gli studenti degli IPSEOA ai quali si chiede - dopo un percorso  laboratoriale sui temi della
lotta  alle  mafie  e alla  corruzione,  sulla memoria delle  vittime innocenti,  sulle  ecomafie  e agromafie,  di
formazione sull’etica del lavoro - di elaborare progetti enogastronomici e turistici i cui scopi siano quelli di
generare consapevolezza, passione, amore per la propria terra; che aiutino a far concepire la cucina, la sala e
il bar come luoghi di accoglienza, servizio e di impegno per il prossimo, e non come luogo di sfruttamento;
che riescano a far maturare senso etico e civico, facendo della cucina, dell’accoglienza e del bar strumenti
sia di denuncia sia di memoria, di rappresentazione della storia e di emozioni suscitate dalle tradizioni, dal
gusto e dalle relazioni con luoghi e culture differenti.

Le attività di accoglienza e le creazioni enogastronomiche saranno raccolte da Libera e saranno selezionate e
valutate da una giuria che coinvolgerà chef campani, esperti del settore ristorativo, gestori dei bar e ristoranti
che  sorgono sui  beni  confiscati  alle  mafie,  un rappresentante  dei  familiari  delle  vittime  innocenti  della
Campania e un rappresentante di Libera. La giuria verrà presentata all’inizio del percorso e incontrerà le
classi durante l’anno per ascoltare i progressi. Due dei principali momenti di confronto saranno sicuramente
in occasione del 21 marzo, la Giornata nazionale della Memoria e dell’Impegno in ricordo delle vittime
innocenti delle mafie, dove i partecipanti potranno presentare il menù e cucinare per i familiari delle vittime
innocenti delle mafie, e i Campi di Estate Liberi, i campi estivi che si svolgono in Campania da giugno a
settembre.

I docenti coordinatori delle classi del settore E.O.A. presenteranno la presente iniziativa alle classi di propria
competenza e ne promuoveranno la partecipazione, avendo cura di comunicare a mezzo mail all'indirizzo
didatticaonline@iisferraribattipaglia.it l'eventuale adesione entro e non oltre il 15 Ottobre 2021.
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E' appena il caso di ricordare che le programmazioni delle classi aderenti all'iniziativa in parola dovranno
essere modulate in coerenza con le attività previste dal bando stesso.

Si allega bando di concorso.

Il Dirigente Scolastico
Prof.ssa Daniela Palma

Firma autografa sostituita a mezzo stampa - ex art. 3, c. 2, D. Lgs. 39/93 


